
 
 

 

Wir heißen Sie herzlich willkommen im Hörster Krug, dem familiengeführten Gasthaus im  
Lipperland. Genießen Sie moderne deutsche Küche in gemütlicher Atmosphäre. Ob in unserer Gaststube, 
im Festsaal oder in unserem Biergarten - bei uns wird Gastlichkeit groß geschrieben und das seit mehr als 
350 Jahren. 

Der Hörster Krug – Ein Gasthaus mit Geschichte 
Die Anfänge des Hörster Krugs lassen sich weit zurückverfolgen. Eine erste Erwähnung dieser  
Stätte findet sich bereits im Höfeverzeichnis der Vogtei Lage von 1533. Seit dieser Zeit im Familienbesitz, 
hat sich aus dem einstiegen landwirtschaftlichen Betrieb die gastwirtschaftliche Nutzung entwickelt. Erste 
Hinweise auf den Ausschank finden sich bereits im Jahre 1642, Krugbetrieb und Gastfreundschaft in der 
elften Generation, seit mehr als 350 Jahren.  

Ihre Veranstaltungen 
Bei uns können Sie Ihre Feste feiern. Ob im kleinen Kreis oder großen Rahmen – alles ist möglich und wir 
beraten Sie gern. Unser Festsaal mit integrierter Theke, Bühne und angrenzendem Buffetraum bietet Platz 
für bis zu 250 Personen (170 Personen mit Tanzfläche) und lässt sich durch flexible Trennwände 
unterteilen. So ist eine festliche Atmosphäre garantiert – auch für kleinere Gruppen ab 10 Personen. 

Ihr Partyservice 
Natürlich verwöhnen wir Sie auch außerhalb unserer Räumlichkeiten mit unseren Leckereien. Wir stellen 
uns ein auf Ihre Wünsche und stimmen unseren Partyservice individuell auf Ihre Veranstaltung ab. 
Sprechen Sie uns an. 



 
 

 

Schieder 

 



 
 

 

Hinweise für Allergiker 
und Zusatzstoffe entnehmen 
Sie bitte der separaten Karte. 

  

 

 

 

 



 
 

Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer und Bedienung  

 
 
 

Kräftige klare Rindfleischsuppe 
nach Art des Hauses 

3,90 € 

Möhren-Ingwersuppe 
3,90 € 

Kleiner gemischter Beilagensalat 

3,00 € 

„Vitaminplatte“ 
verschiedene angemachte Salate 

mit frischem Obst und gebratener Hähnchenbrust 

9,50 € 

„Blattsalate“ 

mit Honig-Walnußdressing 

und überbackenem Ziegenkäse 
9,50 € 

„Drei Spiegeleier“  
vom Stapelager Landhuhn 

 auf Bratkartoffeln mit Speck , Zwiebeln und Salatbeilage 

7,50 € 
 



 
 

Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer und Bedienung  

Hausgemachte Frikadelle 
mit Senf und Brot 

3,20 € 
 

„Strammer Max“  
eine Scheibe Brot 

mit westfälischem Knochenschinken  
und zwei Spiegeleiern 

6,30 € 
 

Feinwürzige Bauernsülze 
 mit Remoulade, Gewürzgurke 

 und Bratkartoffeln 
8,50 € 

 
Knuspriges Schnitzel von der Landsau 

paniert gebraten mit Pommes 
als Wiener Art mit Zitrone 

9,90 € 
 

oder 
mit frischen Rahmchampignons 

11,90 € 
 

oder 
mit würziger Paprikasauce 

11,90€ 
 

Hörster Krüstchen 
kleines Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln 

Röstzwiebeln , Spiegelei und Salatbeilage 

11,40 € 



 
 

Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer und Bedienung  

 
Gebratenes Hähnchenbrustfilet 

mit würzigen Tomatenwürfeln und Käse überbacken,  
dazu gibt es knusprige Rosmarinkartoffeln 

9,90 € 
 

Filet von der Senne Forelle, 
in guter Landbutter gebraten, 

mit Omas Gurken Dill Salat und Butterkartoffeln 
15,40 € 

 
Leckere Roulade vom Rind 

gefüllt mit Speck, Zwiebeln und Gewürzgurke  
mit Apfelrotkraut und hausgemachten Serviettenknödeln 

15,40 € 
 

Rumpsteak 
 zart und saftig mit aromatischer 
 hausgemachter Kräuterbutter 

und Steak Fries 
17,90 € 

 
oder 

mit Orangen-Kaffee-Würze 
dazu bunter Salatteller 
und Kräuterbaguette 

18,90€ 
 

oder 
mit Bier-Zwiebelsauce 

und Steak Fries 
18,90€ 

 



 
 

Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer und Bedienung  

 

 

 

Hausgemachtes Rhabarberkompott mit Vanilleeis 

3,80 € 

Weißes Kaffee Parfait 
auf Fruchtspiegel mit frischem Obst 

4,80 € 

Fluffiges Apfelküchle mit Puderzucker 

3,80 € 
oder mit Vanilleeis 

4,80 € 

Kugel Vanilleeis, Schokoeis, Erdbeereis 
je  1,00 € 

 
 
 
 



 
 

Alle Preise inklusiv Mehrwertsteuer und Bedienung  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kleines Schweineschnitzel mit Pommes 

5,90 € 

Spaghetti mit Bolognese Sauce 

4,50 € 

Hähnchennuggets mit Pommes 

4,50 € 

Portion Pommes 
2,20 €



 

  
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

   



 

  
 

  
 

 
 
 
 
 
 
  

 

 
 

 
 
Detmolder Pils      

 
 
0,2l 

 
 
1,60 € 

Detmolder Pils 0,3l 2,40 € 
Detmolder Pils         0,4l 3,20 € 

Warsteiner Pils          0,2l 1,60 € 
Warsteiner Pils 0,3l 2,40 € 
Warsteiner Pils 0,4l 3,20 € 

Alt Schuss 0,2l 1,60 € 

Fl. Altbier Diebels 0,33l 2,30 € 

Fl. König Ludwig Dunkel 0,33l 2,30 € 
Fl. König Ludwig Weizen 0,5l 3,90 € 

Fl. König Ludwig Weizen Alkoholfrei  0,5l 3,90 € 

Fl. König Ludwig Weizen Dunkel 0,5l 3,90 € 
Fl. alkoholfreies Bier/Alster 0,33l 2,30 € 

   

 
 
 
 

  



 

  
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 

 

  

 
Fl. Germetta Mineralwasser 0,25l 1,80€ 

Fl. Meinberger Brunnen 0,75l 4,20€ 

Fl. Meinberger still 0,75l 4,60€ 

Fl. Meinberger still 0,25l 2,00€ 

Fl. Vita Malz 0,33l 2,30€ 

Coca Cola Light 0,2l 1,60€ 

Coca Cola 0,2l 1,60€ 

Sprite 0,2l 1,60€ 

Fanta 0,2l 1,60€ 

Apfelsaft 0,2l 1,80€ 

Orangensaft        0,2l   1,80€ 

Traubensaft 0,2l 1,80€ 

Rhabarberschorle 0,2l 1,80€ 

Schweppe’s Bitter Lemon 0,2l 1,80€ 

   

 
 



 

  
 

  
 

 
 
 
 

Ouzo 2cl 1,20€ 

Weizenkorn 2cl 1,20€ 

Wippermann Wacholder 2cl 1,20€ 

Wacholder Boonekamp 2cl 1,20€ 

Saurer Schelm (Roter) 2cl 1,20€ 

Bailey’s 2cl 2,30€ 

Obstler 2cl 2,30€ 

Williams  2cl 2,30€ 

Grappa 2cl 2,30€ 

Malteser Kreuz 2cl 2,30€ 

Jubiläums Aquavit 2cl 2,30€ 

Whisky Jim Beam 2cl 2,60€ 

Vodka Smirnoff 2cl 2,30€ 

Asbach Uralt 2cl 2,30€ 

Fernet Branca 2cl 2,30€ 

Ramazzotti 2cl 2,30€ 

Jägermeister 2cl 2,30€ 

Whisky Cola  3,60€ 

Vodka Lemon/Fanta  3,60€ 

 
 
 



 

  
 

  
 

 
 
 

Tasse Kaffee 1,80€ 

Kännchen Kaffee 3,60€ 

Glas Tee 1,90€ 

Glas Tee mit Rum 3,50€ 

Kännchen Tee 3,60€ 

Glas heiße Zitrone 1,90€ 

Tasse Cappuccino 2,30€ 

Tasse Espresso 1,80€ 

Tasse Milchkaffee 2,30€ 

Glas Latte Macciatto 2,50€ 

Pott Schokolade mit Sahne 2,50€ 

Pott Schokolade mit Rum/Baileys 4,50€ 

Pott Glühwein 2,50€ 

Pott Glühwein mit Schuss (Amaretto)  3,50€ 

Glas Grog 4cl Rum 3,80€ 
 


